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Chéateau d'ARCHE

Sauternes
2eme Cru Classé

Chéteau d'Arche est un des plus anciens et des plus renommés du Sauternais.
Le Chéteau est situé au cceur du vignoble, sur les hauteurs du village de
Sauternes. Sa situation géographique lui permet de bénéficier d'un climat
particuliéerement favorable.

Les brouillards matinaux dissipés par le soleil permettent le développement du
"botrytis cinerea" indispensable a I'élaboration d'un grand Sauternes.

Vin liquoreux

30 ha

5a70ans

80 % Sémillon 18 % Sauvignon 2 % Muscadelle

Terroir de vieilles graves silicieuses et argile.

Traditionnelle, sélection rigoureuse des grains nobles.
Traditionnelle.

Vieillissement en barriques de chéne pendant 24 & 30 mois.

La séve et le bouquet constituent le caractére primordial de ce vin a la trés belle
complexité de notes citronnées, florales et de miel avec une finale ample.
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